
 ★毎月
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　登場
とうじょう
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給食
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まいつき
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こんだて
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こんだてひょう

をチェックしてね！

  給食費について(「坂井市給食徴収規則」より)
　   ◆給食費は、原則として「月額」です。
　     低学年(1～3年生) ・・・月額 4,200円
　　   高学年(4～6年生) ・・・月額 4,550円
　　    （牛乳アレルギーのある場合は、牛乳代を差し引いた金額になります。）
　   ◆下記に該当する場合は、「日割り」で徴収させていただきます。
　　    ①児童の転入・転出などによる場合
　　　  ②病気・事故または、その他の理由で給食を食べない日が、連続して6日以上
　　　    の場合
　　　  ③その他、坂井市教育委員会が必要と認めた場合

　　　　  （卒業月等、教育委員会から指示があった場合）

  食物アレルギー(そば)について
　    坂井市の学校給食では「そば」や「そば粉」を使用した食材の提供はありません。
    しかし、ソフト麺など他の麺類の製造工程でコンタミネーション(意図しない微量
    混入)の恐れがあります。ごく微量でもアレルギー症状を発症する場合は、代替品

    の持参をお願いします。ご不明な点は、学校までお問い合わせください。

  持ち物について
　   ◆毎日、きれいに洗った「はし」を持たせてください。
　　   スプーンの方が食べやすい献立の場合は、学校でスプーンを用意します。
　　 ◆食中毒予防等のためにも、きれいに洗った「ハンカチ」を持たせてください。
　   ◆給食当番になると、週末にエプロン・帽子を持ち帰りますので、洗って月曜日に
　 　  持たせてください。
　 　  その際、ボタン・ゴム等が取れていたら修繕していただけるとありがたいです。

                                               ご協力よろしくお願いいたします。
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